Ovnstegte rodfrugt-fritter

4 pastinakker

4 persilleradder
4 guleradder

4 spsk. olivenolie
3 spsk. sesamfre
Salt

Peber

Dip

4 dl syrnet flade 9%

3 tsk. staerk sennep

¥ citron

3 tsk. sukker

3 fed hvidlag

Salt

Peber

1 bdt. bredbladet persille

Fritterne kan anrettes pa fad. Dippen haeldes i en skal og stilles midt pa fadet, sa alle far gla=de af den,

Skrael rodfrugterne og skaer dem | pommes frites starrelse.
Bland sesamfra og olivenalie,

Vend dem i olivenclien og tilsat salt og peber,

Lad grentsagerne traekke i 10 minutter.

Rist dem i ovnen ved 225° C i 15 minutter.

Rodfrugterne ma gerne blive merke i spidserne og sprade.

Hak den bredbladede persille og hvidleget fint.
Blandes med de evrige ingredienser og smages til med salt og peber.
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